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Aceite de Oliva de categoria superior obtenido
directamente de aceitunas y sélo mediante
procedimientos mecanicos; lo que significa que
la aceituna fue triturada y prensada, ademas no
lleva ningin componente quimico.

Extraccion en frio.

Presentacion: Sachet 8ml, 250ml, 500ml, 750ml, 1 Litro
y 5 Litros.

INGREDIENTES: Aceite de oliva virgen extra.
Acidez del aceite de oliva virgen extra.

Este término indica la cantidad de dcidos grasos libres que

tiene. No se relaciona directamente con el sabor.

Menor acidez = Mayor calidad.

La acidez del aceite no debe superar nunca el 1%, nuestra

maxima acidez es de 0,4%.

Especial para ensaladas, saltear y platos exquisitos.
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Preservar del calor y ¢

Sugerido para freir y coc ,\
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